
２０２４年 ４月 研究会のご案内   

『 糖アルコールでパンのお悩み解決しませんか？』  
～ 焼き色低減だけではない 還元水飴の新たな魅力 ～  

（一社）日本パン技術研究所 製パン技術教育事業部 主催  

ＡＩＢ日本同窓会 協賛 

日 時：２０２４年 ４月１７日（水）１４：００～１６：００ 

場 所：パン科学会館６階 東京都 江戸川区 西葛西６−１９−６   

演 題：『糖アルコールでパンのお悩み解決しませんか？』  

          ～ 焼き色低減だけではない 還元水飴の新たな魅力 ～  

⚫ 糖アルコールとは？     

⚫ 小麦粉生地やパン生地に対する還元水飴の効果  

⚫ サクサク食感～しっとり食感まで（ガラス転移の応用） 

⚫ 最新の技術トピックスのご紹介    

講 師：物産フードサイエンス株式会社 研究開発センター 
   農学博士  柏倉 雄一（かしわくら ゆういち）氏 

参加費：正会員企業・維持会員企業の皆様は 無料 です。  

お申し込み方法： ホームページ「 各種コース申し込み 」→          

フォーム入力からお申し込み下さい。  

定 員 : 定員上限 60 名前後迄(予定)とさせていただきます。 

同一企業さまより多数の場合は、人数調整をお願いする場合

もございます。 

  

＊今回の研究会は正会員企業・維持会員企業の皆様のみのご参加限定です＊ 
入館中はマスクのご着用をお願いいたします。  

お問い合わせ：０３−３６８９−４７０１ (平⽇9 時-12 時,13 時-17 時)  


